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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG

SUPPE

Klare Gemüsesuppe mit 

Einlage
Selleriecremesuppe

Klare Hühnersuppe mit 

Einlage
Tomatensuppe Rindssuppe mit Einlage SUPPE

BALANCED CHOICES MENÜ BALANCED CHOICES MENÜ BALANCED CHOICES MENÜ BALANCED CHOICES MENÜ 

Penne mit Thunfisch 

Tomatensauce und 

Parmesan

Ofenerdäpfeln mit 

Kürbisgemüse

Eiernockerl mit Zwiebel 

und Ei dazu Blattsalat

Gegrilltes Lachsfilet mit 

Zucchinigemüse und 

Dillrahmsauce

Gemüselaibchen mit  

Sauerrahmdip und 

Karottensalat

Penne mit 

Kräuterpesto dazu 

Rucola und Parmesan

HAUPTSPEISEN    MENÜ 2

Chicken Nuggets mit 

Pommes frites dazu 

Cocktailsauce

Gebackenes 

Putenschnitzel mit 

steirischem Erdäpfelsalat

Gegrilltes Karreesteak mit 

Steaksauce dazu Potato 

Wedges und glacierte 

Karotten  

Kaiserschmarrn mit 

Zwetschkenröster

Gebackenes Schollenfilet 

mit Mayonnaisesalat

Gebackenes Schweins 

Cordon Bleu dazu 

Erdäpfel

HAUPTSPEISEN    MENÜ 3

Reisfleisch mit 

Paprikarahmsauce

Rindsgeschnetzeltes mit 

Kroketten und 

Preiselbeeren 

Hühnerragout in 

Paprikarahmsauce dazu 

Hörnchen

Double Cheeseburger mit 

Pommes frites dazu 

Ketchupdip

Putenragout mit 

Mascarpone und Pilzen 

auf Reis

Süßes & Fruchtiges

Dessert Krapfen Dessert Dessert Dessert

ABENDESSEN

Marillenpalatschinken mit 

Schokosauce

Penne mit Schinken 

Obersauce und 

Parmesan

Verschiedene Aufstriche 

mit Brot und Gebäck

Bratwürstel mit Senf und 

Ketchup dazu Gebäck

Spaghetti mit Schinken 

Oberssauce dazu 

Parmesan

Kalte Platte mit Brot 

und Gebäck
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Zutaten ohne Gluten bzw. Lactose NUR für Personen mit Gluten- bzw. Lactose INTOLERANZ, nicht für Allergiker! Allergiker bitte bei der Essensausgabe nach Inhaltsstoffen fragen.


